RESTAURANT

HOMEMADE RIBS

Openingstijden
zondag t/m donderdag 11.00 - 00.00
vrijdag t/m zaterdag  11:00-01:00

&  bazookasteakburger@gmail.com

Geldersekade 95H
1011 EM Amsterdam & 431634876704 & +31650413164

® www.bazookasteakburger.nl

Bazooka Steakburger



SOEPEN

1. ORGINAL Argentijnse goulashsoep €10,90
Orginal Argentinean Soup
2. Champignons room cream soep €9,90

Mushroom Soup

WARME STARTER

3. Bread & Butter / Bread with herb butter €3,00
Brood met kruiden boter

4. Bitterballen (Dutch dishes) Deep fried croquette balls with mustard  €7,50
Gefrituurde rundvlees croquet ballen met mosterd

5. Vegetarinan falafel 5pice with garlic sauce €7,50
Vegetarisch falafel 5stuks met knoflook saus

6. Chorizo Sausage / 2 Argentinean sausage €9,90
2 Argentijnse worstjes

7. Empanadas de carne €9,90
Argentijn vlees pasteeitjes

8. empanadas vegetarianas pastry €8,90
Argentinen vegetarian pastry

9. Chickenwings / Chicken Wings with BBQ sauce €8,90
Kip vleugels met BBQ saus

10. Fried Calamares / Marinated fried Calamares €7,90
Gemarineerde gefrituurde inktvis

11. Grilled Gambas (Shrimp) €15,95

3 Grote gegrilde Gamba's met knoflook, en Witte Wijn
3 BIG grilled Gambas with garlic, with white wine

SALADS

12. Mixed Salad €8,50
Gemengde salade

13. Greek salad €10,50
Gemengde salade met witte kaas

14. Mixed Caesar salad with grilled chicken €14,90
Gemengde Caesar salade met gegrilde kip

15. Shrimp Cocktail with White wine in the Mixed Salad €15.95
Garnalencocktail met knoflook, en Witte Wijn in de Mix salade

16. Nacho's with guacamola and Salsa €11,00
Nacho's geserveerd met avocadodip en salsa

17. Nacho's with cheese, guacamole €12,50

Nacho's geserveerd met gesmolten kaas, avocadodip en salsa08
018. Green olives / Groene olijven €4,00



Argentinian STEAKS

18.BIFE DE CUADRIL

Rump steak 200GR 300GR 400GR 500GR
Biefstuk €16.90 €21.90 €29.90 €36.90
19.BIFE DE CHORIZO

Sirloin steak 200GR 300GR 400GR 500GR
Entrecote €18.90 €23.90 €33.90 €40.90
20.BIFE ANCHO

Rib eye 250 GR 350GR 450GR 550 GR
Rib eye €20.90 €28.90 €37.90 €41.90
21.BIFE DE LOMO

Tenderloin Fillet steak 200Gr 300GR 400GR 500GR
Ossenhaas €24.90 €29.90 €39.90 €46.90

Homemade SIDE DISHES

22. Baked potato with sour cream. €5,95
gepofte aardappel met zure room.
23. Homemade french fries. €3,95
Huisgemaakt franse friet.

24. Grilled tomatoes. €3,95
Gegrilde tomaten.

25. Grilled corn. €3,95
Gegrilde maiskolf.

26. Grilled Vegetabels. €5,90

Huisgemaakt Gegrilde groenten.
27. Gegrild champignon in, knoflook en witte wijn. €3,95
Grilled Mushroom in, garlic end white wine.

028. Green olives / Groene olijven €4,00

SAUCES €95

Garlic sauce / knoflooksausPepper sauce
Argentinian Chimichurri saus
Mushroom Sauce / Champignonsaus
ketchup and mayonnaise €1.00



COMPLETE MEAL

Served with fries and salad / Geserveerd met friet en salade

28. Chicken Schnitzel Served with fries and salad. €17,95
Kipschnitzel Geserveerd met friet en salade.

29. Grilled Chicken Breast 500GR Served with fries and salad. €19,95
Gegrilde Kipfilet Geserveerd met friet en salade.

30. Chicken Cordon Bleu Stuffed With Melted Cheese 350GR. €18,00
Gepaneerd kipfilet 350GR Gevulde met Gesmolde kaas.

31. Spare-Ribs 500GR Served with fries and salad. €20,90
Spare-Ribs 500GR Geserveerd met friet en salade.

32. Pincho de Carne, Argentinian Assortments meat in 2 Skewer Served with fries and salad €24,90
2 Spies Argentijnse beef Vleesassortiment Geserveerd met friet en salade.

33. Lamsrack 300gr with Rosemary Served with fries and salad €24,90
Lamscarre”300gr met Rozemarijn Geserveerd met friet en salade.

34. Rib eye steak,250 GR, company fresh Champignon,on garlic,white wine, Fried egg, with fries and salad €28,90
Rib eye steak,250gr, gezelschap met vers Champignon, knoflook met witte wijn, Gebakken ei, met friet en salade.

35. Lomo y Gambas / Tenderloin 150gr and 3pc king Brawns shrimp from the grill, Served with fries and salad ~ €29,90
150GR Ossenhaas /en 3pc Gamba's van de Grill, met friet en salade.

36. Tres Carnes /100gr Rump steak/100gr Sirloin steak/and 100gr filet steak, Served with fries and salad €29,90
100GR Lendebiefstuk / 100gr Entrecote / en 100gr Ossenhaas, met friet en salade.

37. SIRLOIN STEAK,250 GR with fresh Champignon,on garlic,white wine, Fried egg, Served with fries and salad. €27,90
Entercote ,250gr, gezelschap met vers Champignon, knoflook met witte wijn,Gefrituurd Ei, met friet en salade.

38. Bazooka Mix Grill / 1person -- Served with fries and salad €34.95
Compleet vieesassortiment geserveerd met salade en friet.
Complete Meat Assortments Served with Salad Homemade Fries.

39. VIP Mix Grill / 1Person - Served with fries and salad €39,50
*100gr Rump steak / 100gr Sirloin steak / 100gr filet steak / 1pc Brawns shrimp / end 1pc Argentijnse worstjes.
*100gr Lendebiefstuk / 100gr Entrecote en 100gr Ossenhaas / 1pc Gamba's / en 1pc Argentinian sausage.

FISH MEALS

Served with salad & fries, / Geserveerd met salade en friet,
40. Fish and chips €18,95
Gepaneerd Vis met friet.

41. Marinated fried Calamares. €16,90
Gemarineerde Gefrituurde Inktvis.

42, Grilled salmon. €24,90
Gegrilde Zalm.

43, Big Prawns with garlic, withe wine. €29,90
Grote garnalen Met knoflook, en Witte Wijn.

VEGETERIAN MEALS €19,95
44, Vegeterian speciality / Vegetrian Speciality With Empanadas vegetarianas pastry end salad, vegetable,cornocob




Pasta

Spaghetti Aglio olio e Peperoncino €14,50
Spaghetti with garlic, olive oil and chili peppers.

Spaghetti met knoflook, olijfolie en Spaanse peper.

.Spaghetti al pomodoro ‘e basilico €14,90
Spaghetti with tomato sauce,garlic and fresh basil.

Spaghetti met tomatensaus, knoflook en verse basilicum.

.Penna all’ arrabbiata €15,90
Penne with garlic white wine in spicy sherry tomato sauce.

Penne met knoflook in witte wijn en pikante sherry tomatensaus.

.Spaghetti al Pesto con Funghi €17,90
Spaghetti with fresh basil, Parmesan cheese and mishrooms in Genovese pesto sauce.
Spaghetti met verse basilicum, Parmezaanse Kaas en Champignons in Genovese pestosaus.

.Spaghetti alla Bolognese. €18,50
Spaghetti with beef in tomato sauce
Spaghetti met rundvlees in tomatensaus

.Penne ltalia. €16,50
Penne with buffalo burrata and fresh basil in the creamy tomato sauce.

Pennei met buffel burrata en verse basilicum, in romige tomatensaus.

Spaghetti alla Carbonara €17,50

Spaghetti with bacon, Egg and Parmesan Cheese in Cream sauce.

Spaghetti met spek, ei en parmezaanse kaas in roomsaus.
.Penne ai Quattro Formaggi €18,50
Penne With 4 different varieties of cheese.

Penne Met 4 Soort Kaas.

.Spaghetti ai frutti di Mare €20,50
Spaghetti with shrimp, mussel, Squid, and clams in white wine sauce.

Spaghetti met garnalen, mosselen inktvisringen en vongole in witte wijnsaus.

.Tagliatelle Salmone €19,50
Tagliatelle with fresh salmon, and onions in creamy fresh tomato sauce.

Tagliatelle met verse zalm, en uien in verse romige tomatensauce.

.Spaghetti Gamberetti e Funghi €18,90
Spaghetti with shrimp garlic in Whit wine sauce With parsley.

Spaghetti met garnalen, knoflook in Witte wijnsaus, en peterslie.

.Tagliatelle Alfredo Con Pollo €18,90
Tagliatelle with Chicken breast and fresh mushrooms in Cream sauce.

Tagliatelle met kipfilet en verse Champignons, in roomsaus.

.Lasagne Bolognese alla forno €19,90
Lasagna with ground beef, bechamel and creamy tomato sauce, Parmesan Cheese.

Lasagne met rundergehakt, bechamel en romige tomatensauce, parmezaanse kaas.
.Penne al vegetariane €18,50

Penne with various fresh vegetables in the Napoletana tomato sauce.
Penne Met verschillen vers Groenten in Napoletana Tomato saus.



WINE MENU 1

HOUSEWINE
Rode wijn / Red wine Per Glas €6,00 bottel €26,90 -
Witte wijn / White wine Per Glas €6,00 bottel €28,90
Rose wijn / Rose wine Per Glas €6,00 bottel €26,90 .
Malbec Red wine Per Glas €6,90
Primitivo Red wine Per Glas €6,90
BUBBLY Wijn
Lambrusco Rode / Red per Glas €5,95 bottel €24,90
Lambrusco Witte / White Per Glas €5,95 bottel €24,90
Prosecco. Flees 20CL / Bottel 20CL €9,50
Red wines

Malbec, Phebus, Mendoza- Argentina €31,90
Robijnrood met een paarse gloed. De neus heeft veel donker fruit met een hint van
zoethout. De smaak is vol en explosief met tonen van kruidigheid en donker fruit.
Ruby red with violet reflections. The nose has lots of dark fruit with a hint Licorice
The taste is full and explosive with tones of spicies and dark fruit.
Primitivo, Pavonero Puglia — Italy €34,90
Fruitige neus en smaak met kersen- en frambozenfruit. De afwerking is krachtig en
kenmerkend voor Zuid-Italiaans wijn.
Fruity nose and taste with cheryy and rasberry fruit. The finish is powerful and
characteristic of a Southern Italian wine.

Pinot Noir, Trapische Oak Cask, Mendoza- Argentina €28,90
Licht rood met een kersenrode gloed. Complexe neus van rood fruit, toast en APERITIF
vanille. Elegante wijn met veel fruit, aangenaam licht met een fijne zuurgraad.
Light red with a cherry red glow. Complex nose of red fruit, toast and vanilla.
Elegant wine of great fruit, pleasantly light with delicate acidity.

VALPOLICELLA RIPASSO - ITALY €39,50
Het paradeparijsje! De druiven komen uit special geselecteerde wijngaarden.
rijpt 12/18 maanden op eiken vaten. Voile en soepele rode wijn.
The showpiece! The grapes come from specially selected vineyards.
aged for 12/18 months in oak barrels. Full and smooth red wine.
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White wines
Chardonnay perglas €6,90
Pino Grigio perglas €6,90
Chardonnay- Argentinié €26,90

Lichtgele kleur en een fruitige neus met aroma's van citrus, grapefruit en groene
. appels. Een frisse wijn met een goede complexiteit.

Pale yellow color and a fruity nose with aromas of citrus, grapefruit and green
1 apples. A fresh wine with good complexity.

Pinot Grigio, Castel Firmain - Trentino, ITALIA €28,90
Een goudgele kleur. De geur is lekker fris en fruitig met subtiele noten van citroen
en appel. De smaak is zacht en verfijnd.

A golden yellow color. The scent is pleasantly fresh and fruity with subtle notes of
l lemon and apple. The taste is soft and refined
” Prosecco, ITALIA €30,90
- Helder van kleur met een groene gloed, Frisse aroma's zuiver citrusfruit, verfrissend, goed zuren

Bright in color with a green glow. Fresh aromas of pure citrus fruit. Refreshing, of fruit and good acidity



COLD DRINKS

Medium

Cola, Cola light 4.50
Sprite 4,50
Fanta 4.50
Bitter Lemon 4.50
Tonic 4.50
Apple juice 4.50
Jus d’Orange 4.50
Ice Tea 4.50
Still water 3.00
Sparkling water 3.00
WARM DRINKS

Espresso

Dubbele esspresso

Coffee P
Cappucinho 25 N &
Coffee Latte K\— "’)
Chocomel

Warm Chocomel with cream

Tea

SPECIAL COFFEE

Italian Coffee ( Amaretto)
Irish Coffee  (Jameson )
French Coffee ( Tie Maria )

Espresso Martini ( Espresso, vodka and kahlua )

3 2’ R E E’Q‘_ Medium
Heineken 6.50
Corona 6.50
Amstel 6.00
Guinness 6.50
Witte 6.50
APPLE CIDER 6.90
Affligem 6.90
Bacardr 5.75
Vodka 5.75
Gin 5.25
Tequila 5.25

Malibu 5.25

DRINKS

Large
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50

3,00
4.20
3.95
4.50
4,90
4,50
5.50
3.95

9.75
9.75
9.75

11.50

Large

7.95

8.50

APERITIF

Jenever

Martini (Bianco/ Rosso)
Port (Red/ White)

Campari

grappa

vodka

WHISKY

lohnnie Walkner Black Label

Johnnie Walkner Red Label
Jack Daniels .
Jameson

SPRITZ

Aperol spritz  ( Aperol - Prosecco —soda )
Camparl Sprltz (Campari Prosecco- Soda )

_moncelio spritz (Limonchello - Prosecco - soda)
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Grand Marnier

Jagermeister A
Limonchello v
Tia Maria v"‘—/
Sambucca

Bailey's

COINTREAU
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Joseph Guy
Remy Martin

5,50
5.50
5.50
5.50
5,95
5,50

7.95
7.50
7.50
7.50

9.50

9.95
9.95
9.95

6.50
5.50
5.00
5.50
5.50
5.50
5.50

8.90
8.90



